Hatel - Restaurant
Chte-d'Or
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o Petorsdienschinken 1490 €
* Foie guas von dev Ente, halhgekocht, Toast und handgemachte Manmelade Frind
" aus dem Mowan 19.50 €
¥ Fanschmeckersalat ¢ Satut, Kaodoffeln, Speck, Ginselebes, geviiuchedte Entenbrast, Entenmagen)  16.80€
| * Salut nach "Nigoise” - At
' ( Salit, getvooknete Tomaten, Kavtoffiln, vote Zuviebeln, Thunfisch, Sandellenfilet, s, guine Bofinen, Ofiven,) !3506'
- * Tellew mit Lachs awf dei Aten und, knackigem Salat ( geviudhert, als Teostan, maviniet) ISSOf: ;

@ Die wanmen Vorspeisen (+5.00€ i flackes Foxm.)
, *Fbmzmm:tﬂffmeﬁ» 20.00€
¥ Pochiorte Eie in Mewrette " 14.50€ &
 * Pochierte Eiev a U’ Epoisses 15.50€ |
- ¥ Gekochite Eiev mit Chouzo-Creme und Pwunesan-Tudles 14.50€ *'

- % 12 Dutzend Buwwgunderschnecken iv dev Schale
. * Moxchellouuste

@ Mammmm
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* “Tulogie des Meeres (Lacks, Jakobsmuschieln, Gambas.)
@ Floisch und seino Bedlagens
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\ * Rindefilet in Mewrette-Sauce

¥ Rindefilet mit Epoisses-Sauce

 * Rindeyfitet mit Moxcheln

* Kalbhskotelett natuwe
*mm%ﬂnuéﬁmwm -Sauce

% Kathskotelott mit Meuwnette-Sauce

¥ Katbskotelett mit Morchel

* Schweinebnaten mit Serf nach altev At
- Entenbyuust mié schuwenzen Johannisheeren
*Rau{eﬁméa&m«wﬁzﬂwwm »

’1"' Heihnchenbruest mit Potweinsauce Pat
ik i unsevem Restawant wid atles cov Ot qafoaﬁf:

Linsenémanscliiedenen Gevohite kinnen Laklose, Gleden wnd Evduisse mﬂrwd?m
batle fragen Sie ans an Foalle eier Allewpe,
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